
 

 

 

 

 

   

 

 

Alle Preise in € inkl. MwSt. und Bedienung 

 

 

 

 

Aperitife 

Sherry Sandeman, medium dry     5cl   3,90€ 

Martini rosso, bianco      4cl   3,50€ 

Campari soda/ Campari orange     4cl   4,00€/4,80€ 

 

Kir Royal - Cassislikör mit Sekt     0,1l   3,50€ 

 

Glas Sekt Hausmarke Feist Belmont    0,1l   2,90€ 

Feist Belmont Sekt       0,75l   16,90€ 

 

Feist Belmont begeistert mit einer Cuvée, die von harmonisch  

zarter Säure und dezenter Süße geprägt ist. 

 

 

 

Spritzig & frisch 

Aperol Spritz - Aperol, Sekt und Soda     0,25l   5,90€ 

 

Hugo - Holunderblütensirup, Sekt und Soda   0,25l   5,90€ 

 

 
 

Unsere Weinempfehlung 

Lemberger, trocken 

Deutscher Qualitätswein       0,1l   3,40€ 

Weinkonvent Dürrenzimmern eG, Württemberg  0,25l   5,80€ 

 

In der Nase Aromen von Wildkirsche und Brombeere begleitet von 

einer dezent würzigen Note, die an feine Lorbeerblätter erinnert.  

Im Geschmack fruchtig mit einer dezenten Säure die das Profil dieses Lembergers abrundet. 

 

 



 

 

 

 

 

   

 

 

Alle Preise in € inkl. MwSt. und Bedienung 

 

 

 

 

Suppen 
 

Tagessuppe  4,80  
 

Flädlesuppe  5,50 
 

 

 

 

 

Vorspeisenempfehlung 

Schwäbischer-Tapas-Teller 8,90 

Flädlesüppchen, Maultaschensticks mit Röstzwiebeln, 

schwäbischer Kartoffelsalat im Gläschen  
 

 

 

 

 

Knackige Salate 
 

 

Gemischter Beilagensalat   5,90  

 

Salatplatte nach Art des Hauses 15,80  

großer gemischter Salatteller mit panierten Schnitzelstreifen umlegt   

 

Chefsalat   16,50 

großer gemischter Salatteller mit 2 Schweinelendchen   

 

Salatplatte „Fischerin“  16,90  

großer gemischter Salatteller mit Zanderknusperle umlegt,  

dazu servieren wir Remoulade  
 

 



 

 

 

 

 

   

 

 

Alle Preise in € inkl. MwSt. und Bedienung 

 

 

 

 

 

Deftige Gerichte mit Sauerkraut 
 

 

 

Schwäbischer Zwiebelrostbraten* 25,80 

mit Krautspätzle  

 

Große Schlachtplatte 17,20  

Kesselfleisch, Leberwurst, Blutwurst, Sauerkraut, 

Kartoffelpüree und Brot 

 

Kleine Schlachtplatte  15,20  

Kesselfleisch, Leberwurst, Sauerkraut, Kartoffelpüree und Brot  
 

Bauernteller 16,50  

Schweinehals geraucht, Bratwurst, Sauerkraut, Kartoffelpüree und Brot  

 

Kesselfleisch* 12,90  

mit Sauerkraut und Brot   

 

Blutwurst und Leberwurst 10,50 

mit Sauerkraut und Brot   

 

Bauernbratwürste* 12,50  

mit Sauerkraut und Brot   

 

Gerauchter Schweinehals* 13,90 

mit Sauerkraut oder Kartoffelsalat und Brot  

 
 

*Diese Gerichte servieren wir Ihnen auch als kleine Portion, abzüglich 2,00€. 



 

 

 

 

 

   

 

 

Alle Preise in € inkl. MwSt. und Bedienung 

 

 

 

 

Gerichte vom Schwein  
 

Schweineschnitzel* 17,80  

paniert, mit Bratensoße, Pommes und gemischtem Salatteller   

 

Rahmschnitzel* 17,80  

mit Rahmsoße, hausgemachten Spätzle und gemischtem Salatteller   

 

Schweinelendchen* 19,80  

mit Pilzrahmsoße, hausgemachten Spätzle und gemischtem Salatteller  

 

Schwabenteller* 21,80  

Schweinelendchen an Pilzrahmsoße mit Käsespätzle, Röstzwiebeln 

und gemischtem Salatteller   

 

Gerichte vom Rind 
 

Rinderbraten* 18,50  

mit Bratensoße, hausgemachten Spätzle und gemischtem Salatteller  

 

Zwiebelrostbraten* 28,80  

mit Bratensoße, Röstzwiebeln, Pommes und gemischtem Salatteller   

 

Rumpsteak  28,80  

mit Kräuterbutter und großem Salatteller  

 

Pfeffersteak* 28,80  

Rumpsteak an Pfefferrahmsoße, 

Pommes und gemischtem Salatteller    

 

Rinderzunge* 19,50  

mit Bratensoße, hausgemachten Spätzle und gemischtem Salatteller  
 

Zusätzliche Soße 1,50€ pro Portion 



 

 

 

 

 

   

 

 

Alle Preise in € inkl. MwSt. und Bedienung 

 

 

 

 

Typisch schwäbische Gerichte 
 

Bauernbratwürste* 13,20  

mit gemischtem Salatteller und Brot   
 

Fleischkäse 12,90  

mit Röstzwiebeln, gemischtem Salatteller und Brot  

 

Maultaschen* 14,80  

mit Röstzwiebeln und gemischtem Salatteller  
 

Schwabenschmaus 16,80 

Bratwurst, Maultasche, Käsespätzle mit Röstzwiebeln  

und gemischtem Salatteller   

 

Käsespätzle* 14,20  

mit Röstzwiebeln und gemischtem Salatteller  

 

 

Toaste (Toaste servieren wir Ihnen ab 15:00 Uhr) 

 

Hawaiitoast  10,90  

mit Schinken, Ananas und Käse überbacken, Salatgarnitur   

 

Jägertoast 13,90  

Schweinerückensteak auf Toastbrot mit Pilzen  

und Käse überbacken, Salatgarnitur 

   
 

*Diese Gerichte servieren wir Ihnen auch als kleine Portion, abzüglich 2,00€. 

 

Zusätzliche Soße 1,50 € pro Portion 



 

Alle Preise in € inkl. MwSt. und Bedienung 

 
 

 

 

 

 

Fleischlos glücklich  
 

Blumenkohl-Käse-Medaillon  15,50  

paniert, mit Rahmsoße, Bandnudeln und Gemüse)  

 

Kichererbsen-Kokos-Curry 15,50  

mit Basmatireis und buntem Gemüse  

  

Gemüseteller 15,90  

mit Kartoffelrösti, Spiegelei und veganer Kräuterbutter 
(Vegan auch ohne Spiegelei möglich)  

 

 
 

 

Fisch 
 

Seelachsfilet paniert  13,90  

mit Remouladensoße und Kartoffelsalat  

 

Zanderfilet 21,50  

an Rieslingsoße, mit Bandnudeln und gemischtem Salatteller  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

vegan 
 

Zusätzliche Soße 1,50 € pro Portion 



 

Alle Preise in € inkl. MwSt. und Bedienung 

 
 

 

 

 

 

Für unsere kleinen Gäste 
 

 

 

Mikadoteller     5,50  
Pommes mit Ketchup  

 

 

Bärenschmaus     5,50  

Spätzle mit Bratensoße 
 

 

Biene Maja 6,20  

Kroketten mit Rahmsoße 
 

 

Peppa Wutz 7,50  

eine Maultasche mit Spätzle und Bratensoße 

 

  

Clownteller 10,50  

paniertes Schnitzel mit Bratensoße, Pommes und Ketchup  

 

 

Vitaminkutsche 4,50  

kleiner gemischter Salat  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Alle Preise in € inkl. MwSt. und Bedienung 

 
 

 

 

 

 

 

Vesperkarte 
 

Hausmacherplatte  9,80  

Schwarzwurst, Leberwurst und Bratwurst mit Brot    

 

Waldeckplatte  13,80  

Schwarzwurst, Leberwurst, Bratwurst, Schinkenspeck, Käse, Brot 

und einem Schnäpsle   

 

Wurstsalat mit Brot*   9,80  
 

Schwäbischer Wurstsalat mit Brot*  9,90  
 

Schweizer Wurstsalat mit Brot*  10,90  

 

Versteckter Wurstsalat* 13,50  

Wurstsalat verdeckt mit gemischtem Salat    

 

 

 

            *Diese Gerichte servieren wir Ihnen auch als kleine Portion, abzüglich 2,00€. 

 

 

Bei Fragen zu enthaltenen Allergenen Zutaten und Zusatzstoffe in unseren Speisen  

hält das Servicepersonal gerne eine separate Allergikerkarte für Sie bereit. 
 

 

 

Guten Appetit ♥ 
 

 



 

Alle Preise in € inkl. MwSt. und Bedienung 

 
 

 

 

 

Getränkekarte 
 

Alkoholfreie Getränke   

Bad Dürrheimer Mineralwasser 

aus der Brunnenflasche Classic, Medium, Naturell 0,5l   3,80€ 

Bad Dürrheimer Mineralwasser Medium, Naturell 0,75l   4,90€ 

 

Tafelwasser       0,2l   2,50€ 

 

Coca Cola light      0,33l   3,50€ 

Libella Orangen- oder Zitronenlimonade    0,3l/0,4l  3,50€/3,90€ 

Libella Cola        0,3l/0,4l  3,50€/3,90€ 

Libella Cola-Mix       0,3l/0,4l  3,50€/3,90€ 

 

Schlör Apfelsaft, Orangensaft    0,3l/0,4l  3,70€/4,60€ 

Schlör Johannisbeernektar     0,3l/0,4l  4,30€/4,90€ 

Alle Säfte auch als Schorle     0,3l/0,4l  3,50€/3,90€ 

Holunderblütenschorle     0,3l/0,4l  3,50€/3,90€ 

 
 

Bier 
 

Vom Fass 

Hirsch Pils       0,3l/0,4l  3,60€/4,00€ 

Hirsch Radler       0,3l/0,4l  3,60€/4,00€ 

Hirsch Helles       0,3l/0,5l  3,70€/4,20€ 
Hirsch Hefe Weisse      0,3l/0,5l  3,70€/4,20€ 

Hirsch Hefeweizen Alkoholfrei    0,3l/0,5l  3,70€/4,20€ 

 

Flaschenbiere 
 

Hirsch Zwickel Naturtrüb, Hirsch Kristall Weisse,     

Hirsch Dunkel Weisse     0,5l   4,20€ 

Hirsch Sport Weisse -35% weniger Alkohol-  0,5l   4,20€   

Hirsch Helles Alkoholfrei     0,5l   4,20€ 



 

Alle Preise in € inkl. MwSt. und Bedienung 

 
 

 

 

 

Weißweine und Roséweine  

– offener Ausschank 
 

Gutedel, trocken 
Auggener Schäf, Deutscher Qualitätswein   0,1l   3,20€ 

Auggener Schäf eG, Markgräflerland    0,25l   5,40€ 

 

Müller-Thurgau, trocken 

Gottenheimer Kirchberg, Deutscher Qualitätswein  0,1l   3,20€ 

Weinkellerei Maurer, Baden     0,25l   5,40€ 

 

Riesling, trocken 

Dürrenzimmerner Heuchelberg, Deutscher Qualitätswein  0,1l   3,40€ 

Weinkonvent Dürrenzimmern eG, Württemberg   0,25l   5,80€ 

 

Weißburgunder, halbtrocken 

Gottenheimer Kirchberg, Deutscher Qualitätswein  0,1l   3,50€ 

Weinkellerei Maurer, Baden     0,25l   5,90€ 

 

Grauburgunder, feinherb 

Klosterhof-Serie, Deutscher Qualitätswein   0,1l   3,70€ 

Weinkonvent Dürrenzimmern eG, Württemberg   0,25l   6,80€  

 

Lemberger Weißherbst, trocken 

Dürrenzimmerner Mönchsberg, Deutscher Qualitätswein  0,1l   3,50€ 

Weinkonvent Dürrenzimmern eG, Württemberg   0,25l   5,90€ 

 

Spätburgunder Weißherbst, halbtrocken 

Oberkirch, Deutscher Qualitätswein    0,1l   3,50€ 

Oberkircher Winzer eG, Baden     0,25l   5,90€ 

 

Weinschorle Weiß/Weißherbst  0,25l   3,90€ 
  

 

Most 

Obstwein aus Streuobst, Auer Obstsäfte    0,25l/0,5l  2,60€/4,50€ 



 

Alle Preise in € inkl. MwSt. und Bedienung 

 
 

 

 

 

 

Rotweine  

– offener Ausschank 
 

Trollinger mit Lemberger, halbtrocken 
Dürrenzimmerner Heuchelberg, Deutscher Qualitätswein 0,1l   3,40€ 

Weinkonvent Dürrenzimmern eG, Württemberg   0,25l   5,80€ 

 
Trollinger, trocken 

Dürrenzimmerner Altenberg, Deutscher Qualitätswein  0,1l   3,40€ 

Weinkonvent Dürrenzimmern eG, Württemberg   0,25l   5,80€ 

 

Lemberger, trocken 

Dürrenzimmerner Heuchelberg, Deutscher Qualitätswein  0,1l   3,40€ 

Weinkonvent Dürrenzimmern eG, Württemberg   0,25l   5,80€ 

 

Spätburgunder Rotwein, halbtrocken 

Hex von Dasenstein, Deutscher Qualitätswein    0,1l   3,50€ 

Hex von Dasenstein eG, Baden     0,25l   5,90€ 

 

Primitivo, trocken  

Negroamaro Primitivo Salento IGT     0,1l   3,80€ 

Italien         0,25l   6,80€ 

 

Bordeaux, trocken 

No. 1 Dourthe Rouge      0,1l   4,60€  

Parempuyre, Frankreich      0,25l   8,20€ 

 
Weinschorle Rot       0,25l   3,90€ 
 

 

 

 

 

 

 

 



 

Alle Preise in € inkl. MwSt. und Bedienung 

 
 

 

 

 
 

 

Warme Getränke 

Tasse Kaffee/ Portion Kaffee        2,80€/4,50€ 

Tasse Kaffee koffeinfrei/ Portion Kaffee koffeinfrei     2,80€/4,50€ 

Cappuccino/ Milchkaffee        3,60€ 

Espresso           2,40€ 

Espresso macchiato         2,60€ 

Espresso Schoko         2,80€ 

Doppelter Espresso         3,60€ 

Latte Macchiato         3,90€ 

Tasse Schokolade         3,40€ 

Glas Tee/ Portion Tee        2,40€/4,20€ 

Glas Tee mit Rum         4,50€ 

Glühwein          4,30€ 

 
 

Schnäpse & Spirituosen  

der Hofbrennerei Gommeringer aus Reute im Hegau: 

Obst-, Kirsch-, Mirabellen-, Zwetschgenwasser,  

Williams-Birne, Zibarten, Himbeergeist   2cl   2,90€ 

 

Topinambur, Enzian, Kräuterschnaps, Bärwurz  2cl   2,70€ 

 

Malteser Aquavit / Linie Aquavit    2cl   3,00€ 

Jägermeister, Ouzo, Fernet Branca    2cl   2,90€ 

Ramazzotti       4cl   3,80€ 
 

Weinbrand (deutscher Cognac) 

Asbach Uralt       2cl   3,20€ 
 

Liköre 

Eierlikör, Baileys, Kirschlikör     2cl   2,90€ 
 

 

Longdrink´s 

Wodka, Whisky       4cl   4,60€ 

Wodka, Whisky (4cl) mit Cola/Orange   0,2l   5,90€ 
 

Zusatzstoffe Getränke: 
1) Mit Farbstoff (auch natürliche Farbstoffe wie Beta-Karotin, Riboflavin), 2) mit Konservierungsstoff, 3) mit Süßungsmittel, 4) mit Phosphat, 

 5) mit Antioxidationsmittel, 6) mit Geschmacksverstärker, 7) geschwärzt (E579,E585), 8) enthält eine Phenylalaninquelle (bei Aspartam,E951),  
9) Koffeinhaltig, 10) Chininhaltig 


