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Sie méchten gerne einen besonderen Anlass bei uns feiern?

Wir laden Sie herzlich dazu ein, sich mit dieser Mappe einen Uberblick
Uber unser Angebot fur Feierlichkeiten und Feste zu machen.

@erne stehen wir Ihnen als Ansprechpartner

fur Ihren besonderen Aufenthalt mit Rat und Tat zur Seite.

Wir winschen lhnen ein schdnes Fest und einen angenehmen Aufenthalt.
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Unsere hauseigene Tischdekoration ist kostenfrei fur Ihre Feier nutzbar. Sollten Sie
eigene Tischdekoration mitbringen, so dirfen Sie uns diese am Vorabend vorbeibringen
und wir dekorieren fiir Sie. Wir bitten Sie uns in diesem Fall eine detaillierte Ubersicht
beizulegen, wo z.B Tischkartchen mit Namen der Gaste, Blumenelemente, Kerzen usw.
eingezeichnet sind, damit wir eine einfache Zuordung pro Tisch haben.

6ffeegedeck

Bei mitgebrachten Kuchen und Gebé&ck berechnen wir fir das Eindecken und den
Service ein Tellergeld, inklusive Kannen Kaffee, von 8,80 € pro Person.
Fur Kinder (4-9 Jahre) liegt das Tellergeld bei 2,80 €. (ohne Getranke)

Fur das Einbringen selbstgemachter Kuchen bitten wir um Unterschrift unserer separater Kuchenvereinbarung.
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Ihre kleinen Gaste durfen auch gerne vor Ort aus der separaten Kinderkarte bestellen.
Wenn Sie beim Hauptgang mitessen mochten, gilt folgendes:

Kinder bis 3 Jahre kostenfrei
Kinder von 4 — 9 Jahre 9,90 €
Kinder ab 10 Jahre regularer Mendpreis

‘:Dersonenanzahl

Bitte teilen Sie uns Ihre aktuellste Personenzahl bis zu zwei Tage vor der Veranstaltung
mit. Diese Anzahl verwenden wir gleichzeitig als Rechnungsgrundlage.

Eechnung

Bezahlen konnen Sie Ihre Feier vor Ort in bar oder mit EC-Karte.
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| ischwasche und Servietten

Zu lhrem festlichen Anlass sehen wir kostenfrei unsere weiBen Mitteldecken vor.
AuBerdem decken wir den Tisch mit passenden Servietten fir Sie ein.

Offnungszeiten (Montag Ruhetag) @chenbﬁnungszeiten
wochentags und sonntags: 11:00 Uhr bis Dienstag — Sonntag 11:30 Uhr bis 20:00 Uhr

22:00 Uhr, am Wochenende bis 23:00 Uhr
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Sekt oder Sekt Orange 2,90 €
Hausmarke Feist Belmont 0,1

Sekt Hausmarke 16,90 €
Feist Belmont 0,75! Flasche

Sosecco alkoholfrei 16,90 €
Weingut Speeter, 0,75 Flasche A P

Kir Royal 3,50 €
Cassis Likdr mit Sekt 0,11

Sherry 3,90 €
Sandemann, medium dry 0,5l

Martini rosso oder bianco 3,50 €
Campari Soda 4,00 €
Campari Bitter mit Soda

Campari Orange 4,80 €
Campari Bitter mit Orangensaft

Hugo 6,40 €
Holunderblitensirup, Sekt, Soda und Minze 0,25l

Aperol Spritz 6,40 €
Aperol, Sekt und Soda 0,25I

Cranberry Spritz (alkoholfrei) 6,40 €

Cranberrysirup, Beeren, Schwindelfrei, Soda 0,25l
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Fladlesuppe (¢ ) 5,60 €
Rinderkraftbrihe mit Pfannenkuchenstreifen N g

Festtagssuppe 5,90 €
Rinderkraftbrihe mit Maultaschen, Gries-, und MarkkloBchen

Tomatencremesuppe 590 €
mit Sahnehaubchen

Kartoffelsuppe 580 €
mit Sahnehaubchen

éa&w

Gemischter Salatteller &\"3} 5,90 €
Feldsalat N \l- 6,50 €
an Sonnenblumencro(tons @

Bunte Blattsalate 6,90 €
an Balsamico-Dressing und CroGtons

Blattsalate 9,20 €
mit Raucherlachs und Weilbrot
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1. Variante

(Wahlen Sie ein einheitliches Men fiir Sie und lhre Géaste aus)

Rinder- und Schweinebraten 19,80 €
mit BratensoBe, Spatzle, Kroketten und Gemdise der Saison

Rinderbraten, Schweinebraten und Rinderzunge 21,80 €
mit BratensoBe, Spatzle, Kroketten und Gemduse der Saison

Kalbsrahmbraten und Schweinelendchen an PilzrahmsoBe 22,80 €
mit Rahmsol3e, Spatzle, Kroketten und Gemuse der Saison

Schweinelendchen und Schweineschnitzel paniert 21,50 €
mit Bratensole und PilzrahmsoBe Spatzle, Pommes frites,
und Gemuse der Saison

Schweineschnitzel und kleines Rumpsteak 27,50 €
mit Braten, Spatzle, Pommes frites und Gemuse der Saison

Schweinelendchen im Speckmantel und kleines Rumpsteak 30,50 €
mit Braten- und PfeffersoBe, Spatzle, Pommes frites und Gemdise der Saison

Rumpsteak und Putensteak 29,80 €
mit Krauterbutter, Spatzle, Kartoffelgratin und Gemuse der Saison
sowie 2 SoBen nach Wahl
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Rehbraten 25,50 €
an Preiselbeerbirne mit Spatzle, Kroketten und Gemuse der Saison

Hirschgulasch 24,80 €
an Preiselbeerbirne mit Spatzle, Kroketten und Gemuse der Saison

(Bei allen Hauptgangen werden Fleisch und Beilagen entsprechend nachgereicht)
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2. Variante

(Wahlen Sie maximal 4 Gerichte aus. Diese Auswahl stellen wir auf einer verkleinerten Karte fur Sie bereit.)

Schweineschnitzel, paniert
Schweinelendchen
Putensteak mit Krauterbutter
Rinderzunge

Rinderbraten
Zwiebelrostbraten
Rumpsteak mit Krauterbutter
Zanderfilet an RieslingsoBe

Vegetarisch:
Blumenkohl-Kase-Medaillon

Vegan:
Gerne wahlen Ihre Gaste a la carte aus unseren veganen Gerichten

Als Beilagen servieren wir lhnen Spatzle, Pommes und Gemiise

sowie zwei SoBen (Braten-, Pfeffer-, Rahm- oder PilzrahmsoBe) nach Wahl.

Gerne reichen wir die Beilagen entsprechend nach.

Weiterer Beilagen servieren wir gerne auf Anfrage:
Portion Kroketten in der Schale
Portion Késespatzle in der Schale

Portion Kartoffelgratin in der Schale

19,50 €
22,50 €
20,50 €
21,90 €
22,50 €
31,50 €
31,50 €
23,90 €

16,90 €

4,90 €

520 €

540 €
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Vanilleeis 2 Kugeln) ﬂ 6,50 €
mit heiBen Himbeeren und Sahne '

Vanilleeis 2 Kugeln) 6,50 €
mit heiBen Kirschen und Sahne

Frichtebecher oder Erdbeerbecher (nach saison / 2 Kugeln) 6,60 €
mit Frichten und Sahne

Gemischtes Eis mit Sahne 6,40 €

Rote Gritze 5,50 €
mit einer Kugel Vanilleeis und Sahne

Hausgemachte Creme brilée 520 €
gebrannte Vanillecreme mir Kramellkruste und Sahne
dazu servieren wir eine

Kugel Eis nach Wahl +1,80 €
Kugel Sorbet nach Wahl +2,00 €
Dessertteller 9,90 €

Mousse au Chocolat, 1 Kugel Eis mit Frichten und Sahne

Dreierlei im Gléschen
Stellen Sie sich Ihr Dessert gerne individuell zusammen:

e Mousse au Chocolat
e Panna Cotta
e Bayrischcreme mit Himbeersol3e
e Vanille- oder Schokoladenpudding
e Frischer Obstsalat
e Rote Gritze mit VanillesoBe
pro Glas 2,90 €
Wir servieren das Dreierlei auf Platten und setzen es in die Tischmitte ein.

Fur eine Dessertportion empfehlen wir zwei Glaschen pro Person.



